O TESOURO DO NORTE-SUL

O risoto

de camarao

do Restaurante
Norte-Sul ja
conquistou seus
fas. A receita
elaborada

pela filha do
proprietario vende
mais de 500 pratos
por mes

Risoto de
camarao

y 20 camardes graidos

s 2 colheres (sapa) de manieiga

! Ztabletes de caldo de camardo
y 2 colheres de malho de tomate
o 100 de leite de oo

i 150 ¢ de mussarela

i 500 g de creme de leite fresco

i 100 g de tomate seco

i 350 g de arroz parboilzade

¢ 500 il de dgua

i B0 mi de winha brancd sea

| Chaim-vends

| Rocula a gosto

i %2l @ gosto
.-': fdy F CTARne

v Lave o camar3o com AguE &

o Biméo, Refogue na manteigs o

i Caldo de camando, leke de coon,
o el & gosto, chein-verds e duas
v Camhenes de miolho de tomste,

i Separado, cozink 0 AM0E COM
i Agua e vinha, uma pitada de sal
i & tomate seco picado. Depoks

i e cozid 0 anmd. cologue o

| camardo com o caldo, deixe

i ferver um poucn, ATescente, mo
v final, o creme de lefe fresco, &

i mussarela e 3 nicida

. L

i apenas um ano no
cardapio, 0 risobo de
camardo do Restaurante

Morte-Sul j§ & campedo em
vendas. Localizado no Terminal
Eodovidrio de Londrina, desde
1989, a casa se tornou referén-
cia na cdade pela qualidade
de seus pratos, atendimento e
a variedade no cardipio, além
de funcionar 24 horas, "Até de
madmigada o nosso movimen-
to & bam. Eu me orgulho ao
ver o restaurante cheio, em
qualguer hora e qualquer dia.
A noite, os clientes j&
sabem que é preciso reservar
mesa”, comenta o proprietd-
o Cicero Augusto da Silva,
Mas, ao lado de Cicero, est
sua filha Fabiana, que esti

em 5o Paulo para terminar o
curso de chef de cozinha in-
ternacional. *Todos os pratos
tem um togue especial dela,

Filicre: Formesndic Cremmonay

"Quom axparimenta
nosso risotoe, sempra
valta", garante o
proprietario Cicero
Augusto da Sliva

Mesmo guando niio pode
vir para Londrina, ela me d4
a3 dicas & as novidades por
telefone,

Areceita do risoto de ca-
mardo & dela”, afirma Cicero,
que vende mais de 50 pratos
POr més e garante o sUcess:
“Quem experimenta nosso
nisobo, sempre volta”™, O prato
acompanha salada temperada
com molho de mostarda, bacon
& (ueEijo parmesao, polenta frita
& SErve até guatro pessoas (RS
45). S¢ preferr, tem também a
opgio da porcao pequena, gque
serve duas pessoas (RS 300.

Entre as outras delicias
que recheiam o cardipio do
restaurante estdo a famosa ga-
linhada, o lombo de cordeiro,
2 modqueca, canjas e filés, O
Restaurante Morte-5ul também
atende pelo disque-entrega:
3337-7HTE. Acesse o site e con-
fira as novidades e promoghes:
www.noresulZ4horas.com. b

0 risoto de camardo ¢ servido em
uma panela de ferro ¢ acompanha
salada especial e polenta frita.
0 clente poda optar pela porcao
grande au peguena



